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Alle Maschinen von Eversys sind modular aufgebaut. Dies gewdhrleistet den raschen und effizienten
Zugriff auf Komponenten fur den technischen Service, minimiert die Ausfallzeiten und reduziert die
Wartungskosten.

B RUHMOTUDUL

Das Eversys Brithmodul hat eine Kapazitgt fir bis zu 24 Gramm Kaffeepulver. Damit kénnen die
verschiedensten Kaffeegetrdnke zubereitet werden. Fur die optimale Extraktion des Kaffeepulvers
wdhrend des Brihvorgangs arbeiten wir nach dem Prinzip der entgegengesetzten Schwerkraft.

M UHLENMOTDU.L

Unsere Maschinen sind mit zwei Mihlen ausgestattet, so dass zwei verschiedene Kaffeesorten verarbeitet
werden kénnen. Zusdtzlich bietet dies die Moglichkeit, Kaffeepulver aus beiden Mihlen zu mischen und
gemeinsam zu extrahieren.

M1 LCHMODUWUL
Das Eversys Milchsystem gewdhrleistet jederzeit Milchschaum in optimaler Textur und mit bestem Aroma,
wie von einem professionellen Barista hergestellt.

DAMPF-/WASSERMODUL
Das Dampf- und Wassermodul garantiert eine konstante Temperatur und hohe Produktivitat. Das
Fassungsvermogen ist mit dem einer traditionellen Maschine identisch.

HYDRAULIKMODUL
Das ausschlieBlich fur die Kaffeezubereitung verwendete Hydraulikmodul unserer Maschinen
gewdhrleistet mit seinem Fassungsvermdagen eine konstante Temperatur und maximale Produktivitat.



MILCHSYSTEME

Milch spielt bei der Zubereitung von Kaffeeprodukten eine entscheidende Rolle. Daher hat Eversys
drei flexible Milchsysteme mit verschiedenen Zubereitungsoptionen fir das gewlnschte Getrdnk
entwickelt. Zusatzlich zur Standardausstattung ,Classic” kénnen die Optionen ,Kaltmilchschaum”
oder ,Zwei Milchsorten” gewdhlt werden. Fur volle Flexibilitdt und ein noch breiteres Angebot.

1 - ST EP

Mit dem fir besonders
einfache Bedienung
konzipierten 1-Step-
Programm wird der
Milchschaum direkt in die
Tasse gegeben und hat
die perfekte Konsistenz,
die das Espressoaroma
unterstreicht. Ob Milch oder
Kaffee zuerst in die Tasse
flieBen, kdnnen Sie dabei
selbst bestimmen.

1.5 - STEP

Mit unserer innovativen
1.5-Step-Milchoption wird
der perfekte Milchschaum
direkt in der gewlnschten
Menge in den Pitcher dosiert,
wdhrend der Espresso in die
Tasse flieBt. Damit kédnnen
Sie wunderbare Latte Art-
Getrénke kreieren, ohne dass
Sie besondere Vorkenntnisse
bensdtigen. Und zudem wird
keine Milch verschwendet.

2 - S TEP

Das 2-Step-System
arbeitet mit der
traditionellen Dampflanze.
Damit geben Sie dem
Milchschaum, je nach

Art des Getrénks, die
gewlinschte Konsistenz
fur eine authentisch
professionelle Optik.



TELEMETRIE & KONNEKTIVITAT

E'"C O NNETCT

lhre Maschine bestellt noch nicht selbstédndig
Kaffee nach? Das kénnen wir dndern. Behalten
Sie Ihre Kaffeebeziige und -verbréuche sowie den
Wartungszustand minutengenau unter Kontrolle.
Auch Reportings, Controlling, Fehleranalyse oder

Problemlésung werden so zum Kinderspiel - fur
jede UnternehmensgroBe.

DIE VORTEILE

o Ubersicht aller Produkbezugssdaten

o Ubersicht der technischen Ablaufe

o Lickenlose Reinigungs- & Fehlerhistorie

o Analyse von Produktqualitéten & Verbrduchen

o Rickschlisse auf Bedienungen und Handhabung

o Remote-Zugriff: Per Fernzugriff diverse Variablen verédndern

o Vorausschauende Planung von Wartungs- oder Filteraustauschintervallen
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360 mm (14.20 in)

175 Tassen Espresso/Stunde bei 23s Extraktionszeit

120 Tassen Cappuccino/Stunde/120 ml

120 Tassen HeiBwasser/Stunde/200 ml

Bezug von zwei Produkten gleichzeitig

Bis zu 4 Mahlwerke

Milchsystem mit EMT

1.5-Step (optional)

Pulvermodul (optional)

Kalter Milchschaum

Autom. einstellbare HeiBwasser-Temperatur

e'Levelling

360 x 640 x 600 mm (B x H x T)

Farben: Tempest

LEGACY

600mm (23.60 in)

640 mm (25.20 in)
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CORE / CLASSIC

430 mm (16.93 in)

175 Tassen Espresso/Stunde bei 23s Extraktionszeit

170 Tassen Cappuccino/Stunde/120 ml

170 Tassen HeiBwasser/Stunde/200 ml

Bezug von zwei Produkten gleichzeitig

Dampfrohr mit Everfoam

Milchsystem mit EMT

1.5-Step (optional)

2 Milchsorten (optional)

Kalter Milchschaum

HeiBwasserauslauf

e'Levelling

430 x 580 x 600 mm (BxH xT)

Farben: Tempest /Earth /Custom

c’2cC

CORE / CLASSIC

/

600mm (23.6 in)

Cc’'2s

CORE / CLASSIC

C’'2MS

CORE / CLASSIC

580 mm (22.83 in)



CAMEO / ZUBEHOR

c’"CcCHOCO/CLASSIC

Das speziell fur die Cameo entwickelte Modul C'choco fur heife Schokolade verflgt
Uber zwei Pulverbehdlter. So kdnnen Sie z. B. helle und dunkle Schokolade verwenden,
um einzigartige HeiBgetranke zu kreieren.

230 x 632 x 600 mm (BxH xT)

C " FR1I1 DGE B ESIDE/CLASSIC
Der Kuhlschrank im Design der Cameo mit einmal 9 Liter-Milchbehdlter oder zweimal
4 Liter-Milchbehdlter.

300 x 603 x 600 mm (Bx HxT)

C " FRI D GE B ENEATH /7 CLASSIC
Der UnterbaukUhlschrank fur die Cameo mit einmal 5,5 Liter-Milchbehalter oder
zweimal 2 Liter-Milchbehdlter.

430 x 210 x 600 mm (Bx H x T)

c " CUuU@P HEATER/CLASSIC

Vier beheizbare Abstellfidchen fur bis zu 180 Espressotassen. Der C'cup Heater ist der

ideale Begleiter fir unsere Cameo-Modelle.

300 x 574 x 600 mm (Bx H xT)
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ENIGMA / CLASSIC

560 mm (22.05 in)

175 Tassen Espresso/Stunde bei 23s Extraktionszeit

175 Tassen Cappuccino/Stunde/120 ml

170 Tassen HeiBwasser/Stunde/200 ml

Bezug von zwei Produkten gleichzeitig

Dampfrohr mit Everfoam

Milchsystem mit EMT

1.5-Step (optional)

2 Milchsorten (optional)

Kalter Milchschaum

HeiBwasserauslauf

e'Levelling

560(x = 280) x 743 x 600 mm (Bx HxT)

Farben: Tempest /Earth /Custom

E'2C

CLASSIC

600 mm (23.6in)

E'2S

CLASSIC

E'2MS

CLASSIC

743 mm (29.25in)
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ENIGMA / CLASSIC /7 X-WIDE

560 mm (22.05 in) 840mm (33.07 in)
E'4S E'4MS

CLASSIC / X-WIDE CLASSIC / X-WIDE
350 Tassen Espresso/Stunde bei 23s Extraktionszeit VY vy
350 Tassen Cappuccino/Stunde/120 ml X | X vy
170 Tassen HeiBwasser/Stunde/200 ml VY vy
Bezug von vier Produkten gleichzeitig VY vy
Dampfrohre mit Everfoam 22 172
Milchsystem mit EMT X | X viY
2 x1.5-Step (optional) X | X viY
2 Milchsorten (optional) X I X s
Kalter Milchschaum X | X viY
HeiBwasserauslauf VY viY
e'Levelling VY viY
840 (x=560) x 743 x 600 mm (Bx HxT) X< X I <
Farben: Tempest /Earth /Custom VY vy

743 mm (29.25in)
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ENIGMA / CLASSIC

600 mm (223.60 in) 840 mm (33.07 in)

E'6S E'6MS

CLASSIC CLASSIC
525 Tassen Espresso/Stunde bei 23s Extraktionszeit v v
350 Tassen Cappuccino/Stunde/120 ml X v
170 Tassen HeiBwasser/Stunde/200 ml v v
Bezug von sechs Produkten gleichzeitig v v
Dampfrohre mit Everfoam 2 1
Milchsystem mit EMT X v
2 x1.5-Step (optional) X v
2 Milchsorten (optional) X v
Kalter Milchschaum X v
HeiBwasserauslauf v v
e'Levelling v v
840 x 743 x 600 mm (Bx H xT) v v
Farben: Tempest /Earth /Custom v v

743 mnm (29.25 in)



ENIGMA / ZUBEHOR

E’"F R 1D G E B ESID

E’"CHOTCO

E'"CHOCO/CLASSIC

Unser E'choco wurde speziell fur die Enigma Classic entwickelt und ist ein
Schokoladenmodul, das zwei 1,5 kg-Pulverbehdlter beherbergt. So haben Sie die freie
Wahl, nicht nur Schokoladenpulver zu verwenden, sondern jedes beliebige Pulver, mit
dem Sie ein HeiBgetrank zubereiten méchten.

218 x 595 x 490 mm (B x H xT)

E’"FRIDGET/CLASSIC

E'fridge ist perfekt auf das traditionelle Enigma-Design abgestimmt und gewdhrleistet
die Milchqualitat auf die bestmogliche Weise. Verfugbar mit einmal 9 Liter-
Milchbehalter oder zweimal 4,5 Liter-Milchbehdlter.

283 x 631 x 490 mm (Bx HxT)
E" CUP HEATERY/7CLASSIC
Bis zu 180 Espressotassen auf vier beheizbaren Abstellfidchen. Der E'cup Heater ist die

perfekte Ergdnzung fur alle Enigma-Modelle.

283 x 631 x 490 mm (Bx HxT)
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SUPER TRADITIONAL

CAMEO / ST

ENIGMA / ST

E'4S X-WIDE

E'4MS X-WIDE

E'CUP HEATER

E'CHOCO

E'FRIDGE

GROSSE

BxHxT

470

470

470

289

569

569

569

569

849

849

849

849

292

227

292
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x 580 x
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x 743 x
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x 735 x

(MM)

600

600

600

660

660

660

660

660

660

660

660

660

557

557

557

®

FARBE

RAW /7 CUSTOM
RAW /7 CUSTOM

RAW /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM
CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM
CHARCOAL /7 CUSTOM

CHARCOAL /7 CUSTOM



COFFEMA

Richtig guter Kaffee. Fiir alle. Uberall.

Sie machen Kaffee. Wir den Rest. Denn richtig gu-
ter Kaffee ist unsere Mission - und das seit rund
50 Jahren. Coffema ist Komplettdienstleister far
professionelle Kaffeemaschinen, exzellente Be-
ratung und bundesweiten Service. Das familien-
geflhrte Unternehmen mit Hauptsitz in Hamburg
und zehn Showrooms in Deutschland ist auf in-
dividuelle und flexible Komplettlésungen flr alle
Ansprlche spezialisiert.

Im Angebot sind stets die aktuellsten Vollautoma-
ten, Siebtrager- oder Filterkaffeemaschinen sowie
intelligente HeiBwasser-Brihsysteme mit passen-
dem Zubehér. Und wir empfehlen Ihnen aus unse-
rem breiten Produktportfolio genau die Ldésung,
die optimal zu den Anforderungen und der GroéRe
Ihres Unternehmens passt. Ganz nach lhrem Ge-
schmack.

Von der Erstberatung Uber die Finanzierung bis
hin zu Installation, Wartung und Reparatur steht
den Kunden immer ein ausgezeichnet geschultes
Team aus Vertriebsmitarbeitern und Technikern
zur Seite. Der Coffema Service Uberzeugt dabei
mit Schnelligkeit und Verlasslichkeit: Deutsch-
landweit sorgen Uber 100 top geschulte Service-
techniker fUr den perfekten Kaffeegenuss vor Ort.
An sieben Tagen pro Woche und 365 Tagen im
Jahr sind sie flr die Kunden im Einsatz.






